SAISONKARTE

HERBSTLICHES SUPPCHEN

Kiirbiscréme-Suppe mit Sahnehdubchen @
Crémiges Stippchen vom Kiirbis mit gerdsteten Kiirbiskernen und Rahm angerichtet

SALATKREATION DER JAHRESZEIT
Nisslisalat im Herbstgewand

Niisseler frisch vom Feld, serviert mit Speck aus dem Pfannli, Ei, Trauben und Cro(itons
an einer hausgemachten Feigen-Honig Vinaigrette

FLAMMKUCHEN DER SAISON

Flammkuchen ,Heidi & Peter"
Bundnerfleisch in feinen Streifen, Zwiebeln, Raclettekdse und Créme fraiche

Flammkuchen ,Waldpilze® @

Eierschwammli, Krauterseitlinge, Champignons, Schnittlauch, Kasemix und Créme fraiche

SAISON-KOMPOSITIONEN

Spétzli-Pfanne mit Wintergemiisen @
Hausgemachte Spatzli mit Rahm, Kiirbis, Kohlrabi und Streifen von Wirz

Spatzli-Pfanne ,Bindner-Art"

Vorspeise
Hauptgang

Vorspeise
Hauptgang

Selbst gemachte Biindner Bergkdse-Spatzli im Ofen gratiniert mit gebratenem Speck und knusprigen Zwiebeln

6 vegetarisches Gericht

*servieren wir Ihnen zwischen 18.00 und 22.00 Uhr
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